Opis przedmiotu zamowienia — Zadanie I - Zalacznik 1a do Zaproszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
ustugi cateringowej
do Gminnego Ziobka Przy Publicznej Szkole Podstawowej w Surowem

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi cateringu dla dzieci uczgszczajacych
do Gminnego Ztobka Przy Publicznej Szkole Podstawowej w Surowem w okresie od 2 wrze$nia
2026 r. do 31 grudnia 2026r.

ZAKRES OBOWIAZKOW WYKONAWCY

W zakres obowigzkow Wykonawcy wchodzi $wiadczenie ustug cateringowych
dla 11 dzieci w wieku od 20. tygodnia zycia do 3. roku zycia, w tym:
¢ $niadanie z napojem (pomiedzy 9:00-9:30),
¢ dwudaniowy obiad z napojem (pomiedzy 11:15-11:45),
e podwieczorek z napojem (pomigdzy 14:30-15:00)
uczeszczajacych do Ztobka pod adresem: Gminny Ztobek przy Publicznej Szkole Podstawowej
w Surowem, Surowe 194, 07-431 Czarnia.
Zakres zamdwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie positkow we wlasnym zakresie oraz ich
roztadunek do ztobka.

Ponadto:

e Przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych 1 dostarczonych
positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$¢ probki
pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

e Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki wlasnym transportem, w specjalistycznych termosach
do przewozenia positkoéw 1 opakowaniach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury
do momentu wydania dzieciom.

e Zbieranie odpaddéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich iloSci oraz mycie termosow.
Czyste pojemniki na odpady zostang dostarczone Zamawiajagcemu wraz z positkiem kazdego dnia.

SPECYFIKACJA DZIENNYCH DOSTAW
e Przewidywana calkowita liczba zestawow positkow: 11 dzieci x 84 dni = 924 zestawow
positkow.
Planowane wielko$ci dziennych dostaw maja charakter szacunkowy, a rozliczenia beda dotyczy¢
faktycznie dostarczonych ilosci positkow. Ilo$¢ positkdw bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci
od frekwencji dzieci. Wykonawca zobowigzany bedzie zapewni¢ ilo§¢ positkow zgodnie
z zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzien przez dyrektora lub wyznaczong przez niego
opiekunke. O liczbie wydawanych positkow w danym dniu Wykonawca informowany bedzie
do godz. 16.00 dnia poprzedniego. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarczac¢
bedzie okreslong liczbg positkow. Do godz. 8.00 w dniu dostarczenia cateringu, Zamawiajacy moze
zwigkszy¢ liczbe positkow, lecz nie moze jej zmniejszy¢, tj. koszty za zamowiony positek nie beda
zZwracane.
e W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkéw standardowych i dietetycznych w razie
koniecznosci.
e W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych zrodet.



NORMY PRAWNE OBOWIAZUJACE WYKONAWCE
e Posiadanie petnych uprawnien potrzebnych do $wiadczenia ustugi wydane przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Stan positkow i sposdb dowozenia musi spelnia¢ wymogi
Panstwowe;j Stacji Sanitarno—Epidemiologiczne;.
e Przestrzeganie przepisow prawnych, w tym w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutow spozywczych (m. in. Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (t.j. Dz. U. 22023 r. poz. 1448, z 2025 poz. 1424).
e Przestrzeganie przepiséw prawnych zgodnie z zapisami ustawy z dnia 04 lutego 2011 r. o opiece
nad dzie¢mi w wieku do lat 3, min. art. 22 (t.j. Dz. U. z 2025 r. poz. 798) (wyzywienie zgodne
z wymaganiami dla danej grupy wiekowej wynikajacymi z aktualnych norm zywienia dla populacji
polskiej, opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta
w Warszawie).

SPECYFIKACJA JADLOSPISU

Wykonawca zobowiazuje si¢ do ukladania miesiecznego jadtospisu, ktory zostanie
zatwierdzony przez osobe posiadajaca stosowne kwalifikacje. Jadtospis z opisem poszczegdlnych
sktadnikéw, uwzgledniajacy alergie dziecigce zgloszone przez rodzicow bedzie dostarczony
do Zamawiajagcego do 3 dni przed okresem jego zobowigzania oraz wykaz alergendow
wystepujacych w positkach w danym dniu.

Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie przedstawionym przez
Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami
1 przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat 1 dostarczat positki zachowujac wymogi
sanitarno—epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkdw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkoOw o najwyzszym standardzie
w jakosci 1 konsystencji potraw odpowiednich dla wieku dzieci. Positki i produkty gotowe musza
spelnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki 1 Dziecka dla dzieci w wieku do lat 3.
Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktéw. Musza spetniaé¢ nastgpujace warunki
jakosciowe:

e Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym
tygodniu, wysokiej jako$ci co do wartosci odzywczej, gramatury jak i estetyki oraz uwzgledniaé
polska tradycje kulinarng.
e Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdéw wysokiej jakosci, §wiezych,
naturalnych, malo przetworzonych, bez uzycia substancji dodatkowych — konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.
e Z jadlospisu nalezy wykluczy¢: pasztety, wysoko przetworzone wedliny, zupe grzybowa, zupe
pieczarkowa, zupg grochowa, bigos. Nalezy wykluczy¢ positki na bazie fast food.
e Zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktéw z glutaminianem sodu, migsa
odkostnionego mechanicznie.
e W jadlospisie powinny przewazal potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,
e Positki powinny by¢ o gramaturze nie mniejszej niz:
Dwudaniowy obiad: zupa — 150 ml, danie migsne — 50g., kasza, ryz, ziemniaki — 100g,
suréwka lub jarzynka — 50g,
Sniadania i podwieczorki (wedtug jadtospisu ustalonego z Zamawiajacym).
e Jadlospis powinien uwzglednia¢ pore roku (sezonowe owoce i warzywa)

Sniadanie: powinno zawiera¢ produkty stanowiace zrédlo biatka petnowartosciowego: mleko
1jego produkty, jaja, wedliny, §wieze owoce lub warzywa (zgodnie z sezonowoscig), ryby, pasty



kanapkowe, przygotowane z wymienionych produktow. Co drugi dzien elementem $niadania
powinna by¢ zupa mleczna. Pieczywo powinno zawiera¢ dodatek warzywny — zgodnie
z sezonowoscig. Do kazdego $niadania musi by¢ nap6j (mleko, kakao, herbata).

Obiad: powinien stanowi¢ ok. 30% dziennego zapotrzebowania energetycznego dla dzieci w wieku
od 20. tygodnia zycia do 3. roku zycia, tj. ok. 300 kcal. Powinien sktada¢ si¢ z dwoch dan
1 kompotu.

Pierwsze danie obiadu stanowi¢ powinna zupa przyrzadzona na wywarach jarskich Ilub
z dodatkiem migsnym np. wedling, dobrej jakosci kielbasg. Nie nalezy przygotowywac zup
na wywarach z kosci. Jesli w sktad zupy wchodzi¢ beda np. ziemniaki, kluski, czy kasza, nie
powinny si¢ one powtarza¢ w drugim daniu. Drugie danie powinno zawiera¢ produkty
dostarczajace biatko pelnowartosciowe — migso, ryby, jajka, produkty mleczne takie jak ser czy
jogurt.

W zestawie drugiego dania powinny wystepowaé urozmaicone produkty bogate w weglowodany
takie jak: ziemniaki, kluski $laskie, kasze, makarony, produkty maczne. W sktad drugiego dania
powinny wchodzi¢ warzywa w postaci surowki lub satatki (lub owoc — w przypadku braku
surowki). W kazdy piatek maja by¢ dania bezmigsne. Nalezy pamigtaé, aby w kazdym positku
glownym wystepowalo biatko petnowartosciowe. Positki powinny by¢ urozmaicone, przygotowane
metodami kulinarnymi wiasciwymi dla zywienia dzieci w wieku od 20. tygodnia zycia do 3. roku
zycia.

Podwieczorek: powinien sktadaé si¢ z positkdw stanowigcych uzupetnienie pozostatych positkow.
Powinien sktada¢ si¢ z positkow przygotowanych na bazie mleka( budyn, napdj mleczny, kakao,
jogurt) lub na bazie owocoéw sezonowych. Podwieczorek moze sktada¢ si¢ z kanapki i napoju.
Sporadycznie moze by¢ podawane ciasto lub inne desery przygotowane z odpowiednich
sktadnikow.



