Opis przedmiotu zamowienia - Zadanie II - Zalacznik Nr 1b do Zaproszenia

SZCEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
ZADANIE I

Swiadczenie ustugi cateringu dla dzieci uczeszczajacych do Publicznej Szkoty

Podstawowej im. Jana Pawtla Il w Czarni oraz Publicznej Szkoty Podstawowej im. Brata

Zenona Zebrowskiego w Surowem

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamoéwienia jest dozywianie dzieci w Publicznej Szkoty Podstawowe;j

im. Jana Pawla II w Czami oraz Publicznej Szkoly Podstawowej im. Brata Zenona
Zebrowskiego w Surowem na zasadzie cateringu w okresie od 02 wrzesnia 2026 r. do 31
grudnia 2026r.

1. Dozywianie obejmuje ushugi w zakresie:

a)

b)

przygotowywania goracych positkow z komponentéw zakupionych przez

Wykonawce w postaci wskazanej przez Zamawiajacego tj.:

- poniedziatek, Sroda, — zupa z butkq (rosot z makaronem, pomidorowa, ogorkowa z
kiszonych ogorkow, koperkowa, buraczkowa, jarzynowa, kalafiorowa, brokutowa,
kapusniak) (I porcja zupy min. 300 ml. plus 1 butka o gramaturze nie mniejszej niz
70g )

- wtorek, czwartek dania migsne do wyboru pulpety w sosie, klopsy, a’la golqbki, kotlet
schabowy wieprzowy Ilub drobiowy, kotlet mielony, pyzy miesne, schab w sosie
pieczeniowym, gulasz, ryba (dorsz, mintaj, miruna), spaghetti bolognese, piers
w sosie, sakiewki, karkowka a’la gyros, udziec z kurczaka, buritto, bitki wieprzowe w
sosie mysliwskim, potrawka z kurczaka z warzywami, gulasz wieprzowy, tortilla
z migsem drobiowym, plus do wyboru ziemniaki gotowane lub pieczone, frytki, ryz,
makaron, kluski, kasza peczak, dania mgczne (min. 100 gram) oraz surowki:
z kapusty pekinskiej, colestaw, ze swiezych warzyw, wiosenna z kapusty,
z buraczkow, z bialej kapusty, z ogorka kiszonego, z kapusty kiszonej, z marchewki
(min. 100 g.)

- pigtek danie bezmiesne o gramaturze nie mniejszej niz 300 g tgcznie do wyboru ryba
w roznej postaci, babka ziemniaczana, placki ziemniaczane z cukrem lub kwasng
Smietang, krokiety z kapustq i pieczarkami, pierogi, nalesniki, kopytka z
zasmazkqg(cebulg).

dowiezienie przygotowanych goracych positkéw do punktu zywieniowego

znajdujacego si¢ w szkole, (zupy o temperaturze nie nizszej niz 63°C i drugie dania

o temperaturze nie nizszej niz 75°C)

dostarczenie przygotowanych goracych positkoéw dla dzieci, ktorych rodzice dokonali

wplat na wskazane konto oraz dzieci uprawnionych do tej formy pomocy

na podstawie decyzji Dyrektora Centrum Uslug Spotecznych w gminie Czarnia

w punkcie zywieniowym znajdujagcym si¢ ww. szkole w godzinach i na zasadach




o

10.
11.

uzgodnionych z dyrektorem szkoty.

Dozywianiem planuje si¢ objac:

a) okoto 77 dzieci w Publicznej Szkole Podstawowej im. Brata Zenona Zebrowskiego w
Surowem,;

b) okoto 67 dzieci w Publicznej Szkole Podstawowej im. Jana Pawta I w Czarni.

Razem (w PSP Czarnia i PSP Surowe) 144 uczniéw. Okreslona przez Zamawiajacego

liczba dzieci jest warto$cig prognozowang, ustalong dla okresu obowigzywania umowy i

nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen, co

do wysokosci faktycznej nalezno$ci z tytulu wykonania zamowienia ilo$ci dzieci

korzystajacych z dozywiania.

Po uprzednim uzgodnieniu z Wykonawca Zamawiajacy zastrzega sobie prawo

do zmiany w okresie objetym zamowieniem ilosci zakupywanych positkéw (ze wzgledu na

zmienng liczbe dzieci), jak rowniez ich postaci (ze wzgledu na wysokos¢ srodkow

finansowych okreslonych w planie finansowym Zamawiajacego) bez zmiany ceny

1 positku przedstawianego w ofercie.

Termin realizacji zamowienia: od dnia 02.09.2026r. do 31.12.2026r.

Positki beda dostarczane od poniedziatku do piagtku w dni nauki szkolne;.

Positki winny by¢ przygotowywane i dostarczane w sposob zgodny z obowigzujacymi w

tym zakresie przepisami, a ich jako$¢ winna odpowiada¢ obowigzujacym normom

zywieniowym. Jadlospis powinien by¢ urozmaicony w ten sposob, ze te same positki nie

mogg si¢ powtarza¢ w okresie 2 tygodniowym.

Wykonawca bedzie we wlasnym zakresie dostarcza¢ positki wtasnym $rodkiem transportu,

spelniajagcym wymagania konieczne do zapewnienia wlasciwych warunkow higienicznych

1 zdrowotnych do przewozu positkow w termosach gwarantujacych utrzymanie

odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw, przy zachowaniu wymogow

okreslonych w przepisach sanitarnych.

Wykonawca bedzie ponosit pelng odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo i higieng pracy

0sob, ktore uczestnicza na wszystkich etapach realizacji zamowienia.

Wykonawca zapewni osoby z uprawnieniami do przygotowywania i dowozu positkow.

Wykonawca zagwarantuje we wtasnym zakresie naczynia i sztu¢ce jednorazowego uzytku.

Wykonawca usunie z terenu szkoty zuzyte naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku oraz

wszelkie odpadki zywno$ciowe na wlasny koszt.



